DOMAINE
ALLIMANT-LAUGNER

ine & Oyrimads d Alamce

CREMANT PLATINE
EXTRA BRUT

Issue d’'un assemblage de Pinot Blanc et de Riesling, cette cuvée
a été vinifiée sans aucun ajout de sucre et zéro dosage au
dégorgement aprés 42 mois d’élevage sur latte. Elle transmet ainsi
une pure expression de son terroir granitique, a la fraicheur
cristalline.

Cépage 60% Pinot blanc, 40% Riesling —

AOC Crémant d’Alsace
g Sol : Granit
@ En conversion bio
@ Alcool 12,4 %
@ Sucre : 0,3 g/l — Brut
O Acidits - 7.4 g/l

o
@ Garde - 4-5 ans — GH“AN)T[AUGNER
Service :6-7°C
@ Formats : standard 75 cl
CREMANT D'ALSACE

@ Accords mets / vins : Apéritif, fruits de mer PLATINE

Distinctions : James Suckling : 90 pts

Robert Parker Wine Advocate : 92 pts

Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)
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