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Sélection de baies botrytisées pour offrir une concentration

exceptionnelle, aux notes de marmelade, d’épices douces et

d’écorce d’orange. La bouche est ample et parfumée, avec une

longue finale sur des notes grillées. Cuvée exclusive vendangée

le 23 Octobre : 1100 bouteilles.

A selection of botrytized berries offers this exceptional 

concentration, with notes of marmalade, sweet spices and orange 

peel. The palate is full and fragrant, with a long finish on toasted 

notes. Exclusive vintage harvested on October 23rd: 1100 bottles

Cépage / Variety 100% Gewurztraminer - AOC Alsace

Sol / Soil : Granit

Certifié Agriculture biologique FR-BIO-09

Alcool / Alcohol : 10,75 %

Sucre / Sugar : 98 g/l – Doux / Sweet

Garde / Aging : 20 ans

Service / Temperature : 11°C / 50°F

Accords mets / vins : Foie gras et desserts

Wine & Food pairing: Foie gras & desserts

Formats / Bottle sizes : 75 cl 

Acidité / Acidity : 4,6 g/l
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