DOMAINE
ALLIMANT-LAUGNER

ine & Oyrimads d Alamce

NOBLES 2023

Sélection de baies botrytisées pour offrir une concentration
exceptionnelle, aux notes de marmelade, d’épices douces et
d’écorce d’orange. La bouche est ample et parfumée, avec une
longue finale sur des notes grillées. Cuvée exclusive vendangée
le 23 Octobre : 1100 bouteilles.
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SELECTION DE GRAINS NOBLES
@ Formats :75cl 2023

% Accords mets / vins : Foie gras et desserts

Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)
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