DOMAINE
ALLIMANT-LAUGNER
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DES MOINES 2024

Située en contrebas du Grand Cru Praelatenberg et vendangée
aprés passerillage et en sur-maturité, afin de produire un vin
moelleux équilibré et digeste par sa fraicheur.

€ cepage 100% Pinot Gris - AOC Alsace
4 Sol : Argilo-calcaire

€) certific Agriculture biologique FR-BIO-09

@D Alcool £ 12,54 %
@ Sucre : 23,4 g/l — Moelleux
O Acidits 5,19/
c Cl’)()l\?\lNE )
@ Garde : 10 ans (&MT-)LAUG
%7')‘,?‘@ ~48
Service :10°C /
@ Formats :75cl :
- .. y g . {/flvt, dﬂ&m
Accords mets / vins : : Apéritif, foie gras, fromages PINOT GRIS
et desserts AU PUITS DES MOINES
2024

Distinctions : James Suckling : 92 pts

Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)

03.88.92.06.52 -+ vins@allimantlaugner.fr « www.allimant-laugner.com
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