DOMAINE
ALLIMANT-LAUGNER

ine & Oyrimads d Alamce

Produit dans le style alsacien, avec une macération d'une
semaine avant pressurage. Le millésime 2024 révéle un vin au
nez intense et élégant, une bouche avec des arbmes de fruits
noirs et une finale tannique.

@ Cépage 100% Pinot noir - AOC Alsace
X Sol : Argilo-calcaire

@ Agriculture biologique

@ Alcool 212,74 %
© sucre 10,81 gL - Sec
O Acidits 14,5 glL
@ Garde : 7 ans ~Ca 1
(LLIMANT-LAUGHER)
Service £ 12-16°C ==
e =
@ Formats :75cL
Accords mets / vins : Viandes rouges et gibiers, ' W‘JM;&
barbecue et salades (servir plus frais) ot

2024

Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)

03.88.92.06.52 -+ vins@allimantlaugner.fr « www.allimant-laugner.com
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