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Issu de parcelles à mi-côteau, cette cuvée offre un nez de fruits

jaunes, mirabelle et pêche. La bouche est tendre et équilibrée,

avant une finale fumée.

Produced on mid-slope plots, this cuvee offers a nose of yellow 

fruits, mirabelle plum and peach. The palate is soft and balanced, 

before a smoky finish.

Cépage / Variety : 100% Pinot Gris - AOC Alsace

Sol / Soil : Argilo-calcaire / Limestone

Agriculture biologique / Certified organic

Alcool / Alcohol : 12,7%

Sucre / Sugar : 6,5 g/l – Demi-Sec / Medium-dry

Garde / Aging : 6-8 ans

Service / Temperature : 10°C / 50°F

Accords mets / vins : : Apéritif, cuisines riches

ou en sauce, fromages

Wine & Food pairing: Aperitif, rich cuisine,

cheeses

Formats / Bottle sizes : 75 cl 

Acidité / Acidity : 5,2 g/l
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