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SYLVANER 2024 FHEZS

Cuvée produite sur une parcelle de 55 ans ou vigueur et
production sont limitées afin d'optimiser I'expression minérale de
nos raisins. Herbe fraiche et fenouil au nez avant une fraicheur et
une vivacité intense en bouche avec des notes mentholées.

@ Cépage 100% Sylvaner - AOC Alsace
e Sol : Granit

€) certific Agriculture biologique FR-BIO-09

@D Alcool - 11,65 %
@ Sucre : 0,55 g/L — Sec
O Acidite 5,19l

Service :9°C
@ Formats :75cL

Accords mets / vins : Crustacés et fruits de
mer, charcuterie
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Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)

03.88.92.06.52 -+ vins@allimantlaugner.fr « www.allimant-laugner.com
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