
PINOT GRIS 2019
Le millésime 2019 se caractérise par une intensité et une

concentration marquées. Le nez révèle des arômes fumés avec

des notes grillées. La bouche est puissante, et bien texturée, et

se termine sur des notes de grains de café.

The 2019 vintage is particularly intense and concentrated. The

ose reveals smoky aromas with toasty notes. The palate is

powerful, well textured, and finishes with notes of coffee beans.

Cépage / Variety 100% Pinot Gris - AOC Alsace

Sol / Soil : Argilo-calcaire / Limestone

Agriculture raisonnée / Sustainable agriculture

Alcool / Alcohol : 14,06%

Sucre / Sugar : 9 g/l – Demi-sec / Medium-dry

Garde / Aging : 6 - 8 ans

Service / Temperature : 10°C / 50°F

Accords mets / vins : : Apéritif, cuisines riches ou

en sauce, fromages

Wine & Food pairing: Aperitif, rich cuisine, cheeses

Formats / Bottle sizes : 75 cl 

Acidité / Acidity : 6,5 g/l
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