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RIESLING 2024 Fi553

Cépage Alsacien le plus tardif, vendangé des la 3°™ semaine de
Septembre pour conserver sa fraicheur. Le nez est fruité, ouvert et
citronné. La bouche est expressive, tonique et zestée. Finale
relevée sur une belle acidite.

€ cepage 100% Riesling - AOC Alsace

Sol : Granit

@ Agriculture biologique

@ Alcool 11,97 %

@ Sucre : 1,8 g/L — Sec

O Acidite :6,5g/L

@ Garde :8-10 ans gLLI\IANT LAUGNER)

Service :10°C

@ Formats :75c¢cL
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Accords mets / vins : Poissons, volailles et viandes RIESLING
blanches o,
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Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)

03.88.92.06.52 -+ vins@allimantlaugner.fr « www.allimant-laugner.com
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